SOUPS v

~g }
; \J)
% Y Daily Soup $55 "
X BEXG
Club’s Oxtail Soup « Chilli Sherry $70
REFRZ -HRMERE
@ Vegetable Minestrone $55
ERMBERSG
Cream of Sweet Corn/ Chicken $55
SRER/ S
_J Borsch $57

STARTERS « SALADS

3R
Norwegian Smoked Salmon s$128 $168
g R = X B,
2 Y Panfried Cajun Prawns « Orange « Grapefruit - $148
[
J

Sweet Corn « Pinenuts « Parmesan « Endive «
AN Mesclun Salad - Cider Vinegar Dressing

4 AL B A ;H PE S

, EHETL - FEXFXVE-ARET
#
Roasted Chicken Breast « Avocado « $154

Semi Dried Tomato « Olive «

Grilled Yellow Bell Pepper « Mesclun Salad -
Italian Dressing

MM A - HFHR . +§Z§fm- .
NFMWBETE-FRHT

[
* New with Chef's Recommendation J & 3 9~ d Vegetarian % % J Spicy #%



STARTERS ¢ SALADS

*
J

*

@

Panfried Salmon « Pomelo « Salad -
Thai Spicy Sweet & Sour Sauce

ML & i T -fAMBERT

Panfried Hokkaido Scallops « Roasted Potato -
Avocado « Mesclun Salad « Balsamic Dressing

MLBEFTT  -BREZF-FHRBERXRIHE EWT

Fried Brie de Meaux « Figs « Beetroot « Avocado -
Pear « Pinenuts « Crisp Greens « Guava Dressing
HFE2XE - BER-LXR-FHR.
ATl -FH8H

Caesar Salad plain s $72
YU YA
with Smoked Salmon/ s $99

Roast Chicken/ Avocado
HERB=X &/ B FHR

Golfer's Salad s $95

roast beef ¢ roast chicken « ham « cheddar cheese
hardboiled egg « mixed lettuce « cucumber « tomato « celery
F i 1

MR oHER KR .- 2HEEBE.

e QE T

Avocado - Beetroot « s $96
Homemade Semi Dried Tomato « Mixed Lettuce

FHR - LXAYE - ARFRER

* New with Chef's Recommendation Jt & 3 9~ d Vegetarian % 3%

$138

$186

$195

$112

$166

$132

$133

[
J Spicy &



FANLING FAVORITES

44

J
Z3

*

A

Panfried Halibut Fillet «
Clear Butter Pommery Whisky Sauce -«
Boiled Potatoes « Green Salad

AL B B iR R
&R DHE

Beef Rendang « Steamed Rice
B R F A&

Thinly Sliced Beef « Japanese Rice « Miso Soup Set
BX#&F N2k

Minced Chicken/ Pork « Thai Basil «
Chilli « Steamed Rice « Fried Egg

RABREGHRNA/ R K- G5K

Indian Chicken/ Fish Curry «
Accompaniments « Steamed Rice

F P EP B o/ B A ER B o - & R

Tofu « Vegetable Curry « Accompaniments «
Steamed Rice

B < FE Ko « G R

Baked Pork Loin « Fried Rice
Yo 35 P\ AR

Spaghetti Bolognaise s $86
M5 &R

Plant Based Meat Spaghetti Bolognaise s $86
FREER

* New with Chef's Recommendation Jt & 3 9~ ¢ Vegetarian % 3%

$180

$168
$169

$112

$155

$130

$152
$122

$122

[
J Spicy &



FANLING FAVORITES

'r,\

7}” Panfried Broad Oak Farm Pork Sausages - $102
5 Mashed Potatoes « Onion Gravy

?I\

MEBE#AN-F% - FRT

B
*

Sauteed Linguine « Wild Mushroom « Onion « Garlic $142
op O HEEEHEDRED

Golfer's Breakfast $95
two farm eggs any style »

bacon/ ham/ cumberland sausages » grilled tomato « mushrooms e

baked beans « toast/ toasted English muffin

HFFE

WK RN/ KR/ RA R - NE e BB

% E/EXRKe

Grilled NZ Rib Eye of Beef « Red Wine Sauce 6oz $175
Daily Potatoes « Selected Vegetables

NeBEHAR BT - 28 E R ~2+E

Grilled NZ Sirloin of Beef « Gravy 6oz $175
Daily Potatoes « Selected Vegetables

W B &L Bt - RBE R ~%+

>
%
o

0 f’}’}

J

[
* New with Chef's Recommendation Jt & 3 /> d Vegetarian % % J Spicy #%



% Shepherd’s Pie
4F Rt

% Ossobuco Milanese
Homemade Spatzle « Selected Vegetables

R R
b #® AR R

Baked Chicken “Portuguese” Style « Steamed Rice
¥R %) Bl 3 A

Caution Chicken Bone :J» & %% B

% Grilled Eel « Fried Rice “Japanese” Style
wHRE & .8 XMW KR

_J Fried Pork Chop - Japanese Rice «
Japanese Curry Sauce/ Indian Curry Sauce

YEZEI\ - B Kbx « B K owv@ it/ Ep £ omvE i

Lasagne Bolognaise « Spinach

EERNET R
@ Sauteed Minced Cauliflower « Wild Mushroom -«

Pumpkin « Capsicum « Almond

BN e A= cFF R < FR M R KT AR

* New with Chef's Recommendation Jt & 3 /> d Vegetarian % 3%

$178

$249

$177

$158

$164

$149

$160

[
J Spicy &



THE GRILL « CHARCOAL

o B ]
28 U.S. Prime Rib Eye of Beef 8oz $478
%\ £ B TA% AR &4 I\ A%t
U.S. Prime Sirloin of Beef 8oz $460
FETERELFI A%+
New Zealand Fillet of Beef 60z $298
2 % B 2F P P\ S+
Australian Lamb Chops $436
B F
Fillet of Salmon $232
¥
King Prawns $258
KR ]
all of the above comes with:
seasonal vegetables & ,

sauteed potatoes/ mashed potatoes/ boiled potatoes/ french fries

HARW R/ EE/ IR/ EH%

choice of sauces: q Lo
lemon butter/ red wine/ black pepper/ bearnaise p
HF R A/ i/ ROH/ B R £ -




%

Pork Loin Bun « Onion

FARAEINE

Roast Buffalo Chicken Drumettes
Mint Yoghurt Sauce

BRI . BB

Fish « Chips

- XS

Curried Chicken Spring Rolls « Glass Noodles -
Black Fungus - Chopped Vegetables

v o e 1) B R AR £

Chicken Wings « French Fries « Basket
Ve e 2 4%

Prawns on Toast

"%+

Pan-fried Dumplings
AT

Poached Pork « Vegetable Dumplings
EY AR

Hot Dog « French Fries johnsonville sausage

EEURE $CS

Mini Hot Dogs « French Fries japanese sausage

HAR A - FAF

Angus Beef Cheese Burger «

Black Pepper Sauce « French Fries

mesclun lettuce « tomato e pickles ¢ red onion
ZRBEFALZIEERRE - EMT - F 4
BAEE BB -LFR

* New with Chef's Recommendation J & 3 /> d Vegetarian % 3%

6pcs

~

2pcs

v

2pcs
W

$64

$86

$110 :«‘&_FE ;

$62

$98
$116
$106
$95
$60
$88

$148

[
J Spicy &



o>

‘I @ Plant-based Meat Cheese Burger - $132
A French Fries

|23

mesclun lettuce  tomato e pickles ¢ red onion
TEFERE-FHK
BAEX . EH.-BN-LFR

Mini Cheese Beef Burgers « French Fries 2Zpcs $94
RRZEFANERE - FHE o

Ham . Cheese Toasties $57
KE 2+ R

Lamb Samosa $82
¥ A vmvE A

Smokies $62
Y& W

Panfried Thick Toast « Honey « Butter $54
MEBFHR S+

_J Sardine/ Spicy Sardine on Toast $55
e B/ iy g%k

Cheese Dream $52

baked ham e tomato ¢ cheese on toast

mXEEmZE S+ a

[
* New with Chef's Recommendation Jt & 3 /> d Vegetarian % % J Spicy #%



SANDWICHES ™

SINGLE DOUBLE ‘

o Avocado « Roast Chicken/ Crispy Bacon $63  $120
-~ hmR BRI R -~
<. Club $63 $120
RPN
@ Tomato - Mayonnaise Egg $35  $65 ‘
Hm Gt R ¢
Tuna Fish $36  $66
558
Bacon . Lettuce « Tomato $45  $86

R eAEKFAw

Roast Chicken . Lettuce $36 %66
Ham « Cheese $49 $90
Kig 2+
Ham - Fried Egg $49  $90
KB o AL &
Corned Beef « Scrambled Egg $52  $96
Bk &

Y Pastrami « Sweet Pickles « Lettuce $63 $120
AR R oMEN A E
onion/ tomato/ cucumber 3 feiFE B/ %/ FIN per item $6

choice of white/ brown/ multi-grain bread

RELAE T VE = THE 1S 1)

[
* New with Chef's Recommendation Jt & 3 /> d Vegetarian % % J Spicy #%



HOME BAKED CIABATTA BREAD

ﬁ%wi

»

a\
AN

Ed
el

*

Reuben
pastrami « cheddar  sauerkraut « mesclun lettuce
thousand island dressing

BE &

WAERE RITEL B BAY.THE

Brie de Meaux « Avocado « Tomato « Crispy Bacon

FELZEFHR-FhRER

Egg Mayonnaise « Avocado « Semi Dried Tomtato «
Mesclun Lettuce

Bt - FHR FHERELER

PIZZA £ % ¥ i

Black Truffle Pizza

gruyere « cheddar ¢ buffalo mozzarella « parmesan cheese « spinach
B 5E W

RETAEE XL AFXL . EBHELEEX

Parma Ham Pineapple Pizza

red onion e garlic « basil « parmesan « buffalo mozzarella

B3 KRR -9k &
HER CHE B EBEZT L kFXE

* New with Chef's Recommendation J & 3 /> d Vegetarian % 3%

$127

$129

$92

$136

$143 ‘

[
J Spicy &



C

¥ & I

INESE SELECTION

Conpoy « Chicken « Sweet Corn « Fish Maw « Thick Soup
ARG -FR-BRE

Minced Pork « Preserved Egg « Chinese Zucchini « Soup
ERE-NWH-ZENFG

Poached Chicken Wings « Dried Bean Curd «
Fanling Marinade

WA R KEL-ZRE

Bean Curd « Preserved Egg « Preserved Cabbage -
Flossy Pork

wEaE
Marinated Cucumber

ST I

BEEF

Braised Beef Brisket « Tendon « Clay Pot
o i B 48

Braised Satay Beef « Enoki Mushroom -«
Glass Noodles « Clay Pot

R AR B B R

Sauteed Shredded Fillet of Beef « Aubergine «
Bean Paste « Clay Pot

2 AR A TR

Chinese Curry Beef Brisket « Tendon « Clay Pot
X o o2 - 4 7 B 1R

* New with Chef's Recommendation Jt & 3 9~ ¢ Vegetarian % 3%

$185

$148

$88

$78

$72

$150

$215

$186

$167

[
J Spicy &



CHINESE SELECTION
o

PORK
Mu Shu Pork $197
RIEARN

_J Fried Spare Ribs « Spicy Salt « Chilli « Crispy Garlic $155
B R
Sweet « Sour Pork $155
vk o P
Braised Bean Curd « Shredded Pork « Black Mushroom $128
-
Steamed Minced Pork - Salt Fish/ Salt Egg $137
B R ik B/ R - K A
Sauteed Long Bean « Minced Pork « $152

_J Black Mushroom « Conpoy

mmE G -

Y Braised Meat Balls “Shanghainese” Style « $158
Bean Curd . Baby Cabbage « Clay Pot

BWTHE -2 BRER

CHICKEN ¢ PIGEON J

Y Braised Chicken « Chestnut « Black Mushroom « Clay Pot  $204
b3 R T HR

_J Sauteed Diced Chicken « Cashewnuts « Black Pepper $150

Ginger Flavoured Steamed Chicken half chicken ~ $212
b8k +%

Roast Baby Pigeon $102
4o i L AR AT

[
* New with Chef's Recommendation J & 3 /> d Vegetarian % % J Spicy #%



C

# & =

INESE SELECTION

SEAFOOD

J Fried Squid « Spicy Salt « Chilli « Crispy Ga
He BB gk

% Braised New Zealand Ling Fillet « Tofu .
Bean Curd Stick « Black Mushroom « Clay

BB B A EHERWE

rlic

Pot

Panfried Shrimp Cake « Sweet and Sour Sauce

Y% Deep Fried Noodlefish « Spicy Salt « Chilli
J mBakE&

Steamed Fillet of Salmon « Ginger «
Spring Onion « Soya Sauce

s i 2

% 4@‘473\—:‘X0§*§P

Mashed Fish and Bean Curd « Dried Shrimps -

Baby Cabbage « Clay Pot
BRI HHER

_J Sauteed Diced Scallops « Squid « Prawns -

BBQ Pork « Assorted Vegetables « Cashew Nuts

o N E
Fried Salmon Head « Black Mushroom -

Spring Onion « Ginger « Clay Pot
BB B .ZXEAWME

* New with Chef's Recommendation J} & 3

d Vegetarian % 3%

$146

$246

$154
$173

$253

$166

$212

$198

[
J Spicy &



CHINESE SELECTION

o

X

*x

VEGETABLES

Braised Mixed Vegetables «
Conpoy « Glass Noodles « Superior Soup « Clay Pot

HARGEXR

@ Sauteed Honey Bean « Broccoli « Choy Sum «

Preserved Cabbage
WMEW =R

@ Sauteed Seasonal Vegetables

B R

BARBECUED PORK e
HAINANESE CHICKEN RICE
AVAILABLE FROM 1100 - 1500

Barbecued Pork s $95
XK

Barbecued Pork « Soup Noodles s $74
X ¥ % %a

Barbecued Pork « Steamed Rice s $86
X K Br

Barbecued Pork « Soft Scramble Egg « Fried Rice
R URER MR

Hainanese Chicken Rice

# v 3R

* New with Chef’s Recommendation J& & 3 4~ ¢ Vegetarian & ¥
g

$156
$110
$94
$135
P
$104

$119 ’

$152

$155

[
J Spicy #



ASIAN FAVOURITES

i
i
&,
=R

[

J

RICE

New Zealand Ling Fillet «
Sweet Corn Sauce « Fried Rice

R K B AR I BRE

Malaysian Belacan Fried Rice « Seafood

Fried Rice « Shredded Chicken « Salt Fish

Yeung Chow Fried Rice s $67
E RLRS

Beef/ Pork/ Chicken « Fresh Tomato Sauce - Rice
#F 70 2 P AR/ #F e A % B/ #F n H 4% AR

Chinese Curry Beef Brisket « Tendon « Steamed Rice
T K oo « 2 f b B

Crispy lkan Bilis « Diced Scallop « Fried Rice
sweet potato e sweet corn e pine nut

oo B SR BAT W AR

*ERRX BT

American Brown Rice bowl
£ BB K %
Steamed Rice bowl
% ¥ G R e

* New with Chef's Recommendation Jt & 3 9~ ¢ Vegetarian % 3%

$143

$157

$29

$21

[
J Spicy &



ASIAN FAVOURITES
L2

:‘)‘l'
( ] _J Braised Spare Ribs « Black Beans « Chilli « $122
)i(‘ Rice/ Rice Noodles/ Fried Noodles

s HEF AR/ AR/ W e

P
)T-\ _J Sauteed Beef « Black Beans - Chilli - $110
Rice/ Rice Noodles/ Fried Noodles

SHF N R/ AT W S

Minced Beef « Fried Rice Vermicelli $110
Sk 4 Wk
Beef Brisket « Tendon $128

Rice/ Rice Noodles/ Fried Noodles
4 F Rl e AR/ ST Y/ X 4a

Beef/ Pork/ Chicken « $110
Rice/ Rice Noodles/ Fried Noodles

L VACE YR T Ry AR VA |

Dry-fried Beef « Rice Noodles s$70 $110
W 4

_J Char Kway Teow s$70 $117
w3

Pickled Cabbage « Pork « Rice Vermicelli s$67 $110 )
TF KK L))

_J Singapore Noodles s$67 $110
E K

o
4

[
* New with Chef's Recommendation Jt & 3 9~ d Vegetarian % % J Spicy #%



Beef/ Pork/ Chicken « Soup Noodles
SRR VACK S E VX R ]

Lo Hon Mixed Vegetables « Soup Noodles
BRE 5

Beef Brisket « Tendon « Soup Noodles s $72
4 Wb 35 4a
Shredded Pork « Pickled Cabbage « s $59

Soup Rice Vermicelli
TR R4 H K

Spicy Pork « Soup Noodles

Wonton « Soup Noodles
E5 %%

Pork « Shrimp Dumplings « Soup Noodles
KA % Aa

Wonton « Soup
EHES

Pork « Shrimp Dumplings « Soup
P &

Pork « Vegetable Dumplings « Spicy Chilli Sauce
il o3 F

* New with Chef's Recommendation J & 3 /> d Vegetarian % 3%

$90 i
$90

v B
$89

$90
$94

$98
$94

$98

$94

[
J Spicy &



DESSERTS

H

\=4
=47 ¢

SWEETS

Fruit Plate

Apple Crumble « Vanilla Ice Cream
AREF-ERFBH

Dark Chocolate Fondant « Passionfruit «
Coconut Ice Cream

BRER - KEHCKREK M T EH

Pear & Fig Strudel « Vanilla Ice Cream

Movenpick Ice Cream
vanilla/ belgian chocolate/ strawberry/ coffee

ERE/ A RE N/ SR/ oo

Jellies
lime/ mango/ strawberry/ black current

wh g

FAHB/ LR/ LS5/ T T
Dessert of the Week

R A #H &

CHEESE

Cheese Plate « Biscuits

e 3

* New with Chef's Recommendation J} & 3 /-

$102

$90

$67

$67

$59

$27

$67

$185




COFFEE » TEA

oL F

Coffee/ Decaffeinated Coffee
vhn /4K ofo JE X vhe

Espresso
IR 48 o JF

Cappuccino/ Latte/ Mochaccino

R vk / #Amom I/ K & F1 vk

Ice Coffee

2R om ok

Earl Grey/ English Breakfast Tea
FER/RBFER

Yellow Label Tea
F5 S

Mint Tea/ Camomile

BRI FHRIF

Chinese Tea
long jin/ shou mei/ puer/ shui xian/ jasmine/ chrysanthemum

-
IR VEY Ve EVEZVE S VA

Japanese Green Tea

B AR

Ice Lemon Tea

RAFAEF

Hong Kong Style Milk Tea
& XAm %

Cold Brew Coffee
% 3 o vk

$37

Single $37

Double $52

$43

$37

$37

$37

$37

$37

$37

$37

$37

$52




HOT DRINKS

R

UAMAY

L
A

Hot Chocolate/ Ovaltine/ Horlicks
BEFH/ FEE/F LR

Bovril

+ 1%

Soya Bean Milk
29

Oat Milk
R

FRESHLY SQUEEZED JUICES

N
+

Orange Juice

SR

Water Melon Juice

L) N

Carrot Juice

& it

Apple Juice
ART

SMOOTHIES

£
it
3

R

Papaya « Banana « Honey « Orange Juice

RN HE BT -HERHK

Strawberry « Banana « Honey « Orange Juice

T 53R FE BT - BERFK

$33

$33

$33

$32

$57

$49

$49

$49

$59

$65




